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Carpaccio de cerf valdotain
avec champignon cardoncelli grille, genievre
et whisky tourbée

€ 20.00

Cotelette de lapin valdoétain
sur pain brioche tiede, céleri en marinade
et mayonnaise au raifort

€ 15.00

Créeme d'orties
avec fondue de Gran Gessato de Metzan
et jaune d'oceuf mariné

€ 15.00

Tartare de canard
sur moelle de veau et noisettes

€ 20.00

La tartelette
garnie de pommes Granny, robiola de chevre
et mocetta de truite de montagne

€ 19.00

Saucisse de Montjovet
a la créme de chataignes, fondue de fontina de Mascognaz
et lentilles croquantes

€ 16.00
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AL princgpene

Tortelli au blé bralé € 18.00
farcis au sanglier, sauce de poivrons rouges rotis

et poireaux frits

Soupe deriz au lait € 15.00
avec bleu d'Aoste, rhubarbe et féves de cacao

Spaghettoni € 18.00
au parfum de pin sylvestre et foie de veau déshydraté

Soupe d'orge grisonne € 15.00
avec mocetta de Montjovet, Gruyere et légumes croquants

Raviolo ouvert € 18.00
deux couches de pate maison aux champignons,
bacon et creme a l'ail des bois
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Coq au vin Fumin € 25.00
poulet fermier valdotain éleve a Fénis

Epaule de cerf chassé valdétain € 27.00
avec sauce fondante et camomille déshydratée

Bavette de boeuf piémontais grillée € 24.00
avec mille-feuilles de pommes de terre
et purée de prunes

Carré de sanglier chassé valdoétain € 28.00
a la plaque avec sauce au poivre vert

Truite a la broche de la Valchiusella € 25.00
avec yaourt de chévre et chicoree piquante
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Millecrépes avec marron glace € 10.00
fromage frais, sauce tiede a la framboise
et grappa au chocolat

Poire cuite a la lavande € 10.00
servie avec du fromage robiola de brebis, crumble d'amandes
et chocolat blanc

Sorbet a la pomme verte € 10.00
avec celeri marine et marshmallow

Pain perdu € 10.00
avec creme fraiche et compote de mandarine

Noisettes et chocolat € 10.00
gateau croquant aux noisettes et chocolat
avec confiture de café et d'orange
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